
SAUCES 3.00$
CHACUNE

• MAYO ÉPICÉE

• CHILI DOUCE

• AIL CORIANDRE

• SAUCE PIQUANTE

• SRIRACHA MAISON

• SAUCE DU MOIS

• BARBECUE AU BOURBON

• SAUCE BLANCHE TRUFFÉE

• BUFFALO RANCH AU FROMAGE BLEU

•  SAUCE AU CANARD

•  FRANK'S AU MIEL
•  MIEL ET DIJON

•  SRIRACHA À L’ÉRABLE
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PETITES ASSIETTES JARDIN

 25

 21

BURRATA  
Muhammara, noix de grenoble grillées, 
réduction balsamique, pain grillé

SALADE CÉSAR KALE ET BRUXELLES  
lardons, câpres frits, croutons, parmesan 
ajoutez du poulet +8

 20SALADE WEDGE
laitue iceberg, lardons, fromage bleu, pico de gallo, sauce buffalo ranch 
au fromage bleu, garni d'un oeuf poché en croûte de panko

GRANDES ASSIETTES
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BIRDBAR TRUFFLE MAC GRATINÉ
mettant en vedette les fromages du Québec
ajoutez du homard + 18

BACON CHEESEBURGER  
pain de pomme de terre, laitue, tomates, cornichons maison, 
oignons croustillants, mayonnaise épicée, servi avec frites

OREILLE D’ÉLÉPHANT  
poulet aplati & pané, salade mixte, tomates cerises, parmesan

POUTINE BIRDBAR  
cuisse de canard effilochée, sauce au canard,
piment jalapeno mariné, oignons croustillants

BIRDBAR BURGER  
poulet croustillant, pain de pommes de terre, laitue, salade de chou, 
cornichons maison, sauce à l’ail et à la coriandre, servi avec frites
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SAUMON POÊLÉ  
couscous au chou-fleur rôti aux épices, sauce chipotle aux framboises 

SHORT RIBS DE BOEUF  
purée de pommes de terre au fromage en grain,
légumes rôtis, sauce au jus

CREVETTES ET GRITS AU JUS 

12 OZ DE CONTRE-FILET  
servi avec frites
ajoutez 3 crevettes géantes + 14

CÔTES LEVÉES BARBECUE AU BOURBON 
servi avec salade de chou et frites
ajoutez des côtes +15

CASSOULET DE CANARD  
ragoût de bacon fumé et de haricots cannellini,
garni d’une cuisse de canard confite

ACCOMPAGNEMENTS

FRITES	 8

FRITES DE PATATES DOUCES 	 10

TATER TOTS 	 9

SALADE MELON D’EAU 	 8
MENTHE & FETA

MACARONI AU FROMAGE 	 12
& TRUFFES

PAIN DE MAÏS (2) 	 9

SALADE DE CHOU 	 7

SALADE DE MAÏS 	 8

POULET FRIT

POULET ET GAUFRE 	 1|27 2|32
gaufre maison, sauce Sriracha à l’érable,
salade melon d’eau menthe & feta

DOUBLE RÉGAL 	  24
2mcx +1 sauce, pain de maïs et salade de chou

TRIPLE MAJESTUEUX 	  31
3mcx +1 sauce, pain de maïs et salade de chou

FAMJAM 	  75
6mcx, 6 ailes, pain de maïs, salade melon d’eau
menthe & feta + 2 sauces

MOCK POCK 	  27
5pcs pilon végétalien +1 sauce, salade de chou,
salade melon d’eau menthe & balsamique

Notre poulet est élevé avec amour à la Ferme des Voltigeurs, une exploitation familiale, et est un oiseau de haute qualité nourri avec des légumes locaux en liberté. 
De plus, nous avons mis en place un système écochef qui se vante d’absorber 40 à 60 % de graisse en moins dans nos plats frits.
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SAUCES 3.00$
EACH

• SPICY MAYO

• SWEET CHILI

• GARLIC CORIANDER

• HOT SAUCE

• HOUSE SRIRACHA

• SAUCE OF THE MONTH

• BOURBON BBQ

• TRUFFLED WHITE GRAVY

• BUFFALO BLEU CHEESE RANCH

• DUCK GRAVY

• HONEY FRANKS

• HONEY DIJON

• MAPLE SRIRACHA
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SMALL PLATES GARDEN
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BURRATA  
muhammara, toasted walnuts, 
balsamic reduction, grilled bread

KALE & BRUSSEL CAESAR  
lardons, fried capers, croutons, parmesan
add chicken +8

WEDGE SALAD
iceberg lettuce, lardons, blue cheese, pico de gallo, 
buffalo blue cheese ranch sauce, topped with a panko 
crusted poached egg

LARGE PLATES

 24

 25
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 26

BIRDBAR TRUFFLE MAC GRATINÉ 
featuring Quebec cheeses
add lobster + 18

BACON CHEESEBURGER  
potato bun, lettuce, tomato, house pickles, crispy onions, 
spicy mayo, served with fries

ELEPHANT EAR 
flattened & breaded chicken, mixed greens, cherry tomatoes, 
parmesan

BIRDBAR POUTINE 
pulled duck leg, duck gravy, pickled jalapeno, crispy onions

BIRDBAR BURGER  
crispy chicken, potato bun, lettuce, coleslaw, house pickles, 
garlic coriander sauce, served with fries
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SEARED SALMON 
spiced roasted cauliflower couscous, raspberry chipotle sauce 

SHORT RIB 
cheesy mashed potatoes, roasted veg, au jus sauce

SHRIMP AND GRITS AU JUS 

12OZ NEW YORK STRIPLOIN 
served with fries
add 3 Jumbo Shrimp + 14

BOURBON BBQ RIBS 
served with coleslaw and fries
add ribs +15

DUCK CASSOULET 
smoky bacon & cannellini bean stew, 
topped with a confit duck leg

SIDES

8

10

9
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TRUFFLE MAC & CHEESE 	 12

CORNBREAD (2) 	 9

COLESLAW 	 7

CORN SALAD 	 8

FRIED CHICKEN

1|27 2|32

 24

 31
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 27

CHICKEN WAFFLE 
house waffle, maple sriracha sauce, watermelon feta mint

DOUBLE REGAL  
2pcs +1 sauce, cornbread & coleslaw

TRIPLE MAJESTIC 
3pcs +1 sauce, cornbread & coleslaw

FAMJAM  
6pcs, 6 wings, cornbread, watermelon feta mint 
& 2 sauces

MOCK POCK  
5pcs vegan drumstick +1 sauce, coleslaw, 
watermelon mint 

Our chicken is raised with love at Ferme des Voltigeurs, a family-owned farm, and is a high-quality bird fed with locally sourced vegetables, free to roam. Additionally, we 
have implemented an eco-friendly cooking system that prides itself on absorbing 40 to 60% less fat in our fried dishes.
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